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Semaine du 06 au 10 Mai 2024 /
o
Scolare "“/(

PARTAGE Y/ PROXIMITE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombres vinaigrette
Peche 1 i
! :
Filet de poisson pané et citron | Sauté de poulet sauce dijonnaise -
i i
] i
1 i
SN
J s i e e i
Haricots verts Bio e Brocolis H
i i
et ! et !
1 i
i ]
Pommes de terre (CE2) @ : i -
o @ : ;
Fromage blanc & coulis de fruits rouges

@/ Viande bovine frangaise Péche responsable @ Appellation Origine Protégée
L »
Agriculture Biologique -fﬁﬁ_f/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien ".3 Label rouge @ Produit local

CE2 Certification environnementale de

Indication Géographique Protégé .« . Région ultrapériphérique hiveali 2

N’

3 ooty
’ﬁ@ Haute valeur environnementale </AC‘, Appellation Origine Controlée
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Semaine du 13 au 17 Mai 2024 7/ (

LUNDI MARDI MERCREDI I TR gaspi.'

VENDREDI

Salade verte crodtons emmental

o Q

Sauté de beeuf sauce curry

Pizza au fromage

[}
i
]
i
Saucisse de Francfort (CE2) * i
Saucisse de volaille i

]

1

|

i

|

Parmentier de légumes
i ]
1 i
Ratatouille Bio ! !
] ]
1 i
Salade verte et i Purée de carottes Bio |
i i
i i
Boulgour ! !
! A
i
i
Gouda Tomme noire i
]
]
!

Flan nappé caramel 9 Fraises & sucre A' Moelleux au chocolat

Marbré cacao

Petit suisse sucré

Banane

Péche responsable @ Appellation Origine Protégée

Ai Produit de saison .4&‘,,. CEufs Plein Air ) : / Viande bovine frangaise

[ . b
Agriculture Biologique {_2_!5/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien f} Label rouge @ Produit local

CE2 Certification environnementale de

s C &)
@ Haute valeur environnementale &C Appellation Origine Contrélee @ Indication Géographique Protégé \A¥7 _ Région ultrapériphérique niveau2
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R
- Scolare
| GOUT [ PARTAGE] PROXIHITE

LUNDI MARDI

6‘ Produit de saison &
[
m Agriculture Biologique w

Viande de porc frangais

CEufs Plein Air @

Semaine du 20 au 24 Mai 2024

MERCREDI

A i Tomate Bio mozzarella

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
"

JEUDI

Filet de poulet sauce barbecue

Hachis parmentier

¢

Blé CE2 aux petits Iégumes

Salade verte

9

Camembert Bio

®

\ @ i Banane A‘

Pastéque

5d

Pain de campagne
Samos

Jus de pomme

Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

o
@ Haute valeur environnementale </AC) Appellation Origine Controlée @ Indication Géographique Protégé

@
LR

£

Péche responsable

Label rouge

Région ultrapériphérique

—

VENDREDI

Tortellonis saumon sauce aurore

i
1
:
H Gouda Bio
]
]
]
i

Appellation Origine Protégée

@ Produit local

CE2 Certification environnementale de
niveau 2
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Scolare
| GouT [

PROXIMITE

LUNDI

chef

Tomate Bio vinaigrette balsamique du

(Y}

LR

Sauté de porc sauce dijonnaise*
Sauté de dinde sauce dijonnaise

Lentilles aux oignons

Chou vanille

6 : Produit de saison

Agriculture Biologique

e
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Lo
Semaine du 27 au 31 Mai 2024

MARDI

XS
O

MERCREDI

JEUDI

'Y

Concombres vinaigrette du chef

Palet végétarien sauce tomate

Haricots verts

et

Semoule

n& CEufs Plein Air

[
'ﬁ;ﬂ/ Viande de porc frangais

1’“‘ /"" N
@ Haute valeur environnementale (AC) Appellation Origine Contrélée

Filet de lieu sauce provencale

@ e

Sauté de beeuf sauce au poivre

Courgettes persillées

et

Pommes de terre CE2

Q

Purée Bio

@ Fromage blanc

AJ‘ Fraises & sucre

Compote

Pain au chocolat

Lait nature

Nectarine

o
Y=/ Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

@ Indication Géographique Protégé

Péche responsable

Label rouge

. 4¥7 | Région ultrapériphérique
I

VENDREDI

f
i
i
]
i
1
: Torsades Bio
i
]
]
i
]

O Appellation Origine Protégee

@ Produit local

CE2 Certification environnementale de
niveau 2




ar

Estouffade de boeuf au paprika

9

Carottes cuisinées CE2

et

Flageolets

4

Coulommiers Bio

id

Nectarine

LY
2]

Produit de saison

Agriculture Biologique

e\
s

o
Haute valeur environnementale ("AC) Appellation Origine Controlée

N
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MARDI

Riz

8>3

CEufs Plein Air

Viande de porc frangais

Semaine du 03 au 07 Juin 2024

MERCREDI

LY

Duo de pastéque et melon

JEUDI

Sauté de dinde a la provengale

Galette de boulgour et légumes sauce
curry

Julienne de légumes

Blé CE2

i
i
i
i
i
i et
i
]
i
i
i
i

Courgettes persillées

et
- "’.:\
Torsades i@

Petit suisse aromatisé Bio

i
i
i
:
H Compote
i
i
i

Tarte Normande

Pain aux céréales & confiture
Yaourt sucré

Pate de fruit

-ﬁ/ Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

Al-’z/
VENDREDI

Rosette et cornichon*
Roulade de volaille et cornichon

Filet de colin meuniéere

Brocolis

et

Pommes vapeur

Fromage blanc
& pétales de céréales

Péche responsable

Label rouge

@ Indication Géographique Protégé ’x\@ / Région ultrapériphérique

Q Appellation Origine Protégée

CE2 Certification environnementale de
niveau 2

Produit local
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Scolarest

| GOUT FRARTAGEY PROXIHITE |

LUNDI

-
|
I
I

K
o0 ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
N~
Semaine du 10 au 14 Juin 2024

MERCREDI

@

Beignets de poisson & ketchup

| S |} S————

Sauté de veau au jus

JEUDI

Emincé de poulet Basquaise

I
i
I
|
i
1
|

1

Couscous légumes

Petits pois carottes et

Semoule

e ——————————

Poélée de légumes Bio

et

Blé CE2

Fusill @

Q

Yaourt sucré

Jus de pomme

2
k4

A N
(’ AC} Appellation Origine Contrélée

-
Produit de saison CEufs Plein Air =14

54

Agriculture Biologique Viande de porc frangais

R '
@ Haute valeur environnementale

®

Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

Indication Géographique Protégé

\&F/

Gouda Bio St Nectaire (Aﬁ" Yaourt fermier Bio
| @ :
i .
Péche 4 i : Creme Mont Blanc chocolat ! Q”‘"_j Banane (‘) Crépe au sucre
s z
Brioche

Péche responsable

Label rouge

Région ultrapériphérique

VENDREDI

Salade verte

@ Appellation Origine Protégée

Produit local

L4

CE2 Certification environnementale de
niveau 2




Scolarest

| GOUT [ PARTAGE [ PROXIMITE

LUNDI

>
~ LE MENU DE LA SEMAINE

MARDI

Saucisson a I'ail et cornichon*
Roulade de volaille et comichon

Cordon bleu

Carottes cuisinées CE2

et

Pommes de terre CE2

4

Salade verte

Emmental

[ e e e e

Yaourt Bio Vanille

id

B
@

Produit de saison

Agriculture Biologique

2

.
Vs

CEufs Plein Air

Viande de porc frangais

Haute valeur environnementale AC Appellation Origine Contrélée

i
I
!
|
|
!
]
]
i
!
i
!
{
1
]
‘
|
1
i
04

|
i
Fromage blanc & coulis de fruits rouges !
]
i

Semaine du 17 au 21 Juin 2024

MERCREDI

<

JEUDI

&‘ Tomate Bio au basilic

=/

Sauté de beeuf sauce pizzaiolo

Q

Bolognaise

VENDREDI

Courgettes persillées

i

1 i
i 1
i 1
i i
i i
i et i
§ !
i I}
] i
i 1
i i
i |

=
Purée d'épinards Bio Coquillettes @
Chanteneige
Melon 4 ‘ Péche (‘ '

Pain & confiture
Yaourt sucré

Jus d'orange

Y

4
= Viande bovine frangaise

Plat végétarien

Indication Géographique Protégé

PéeChe
s Péche responsable
LR

&

Label rouge

Région ultrapériphérique

Q Appellation Origine Protégée

Q

CE2 Certification environnementale de
niveau 2

Produit local
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[
Scolarest
| GOUT [APARTAGE Y/ PROXIMITE |

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Semaine du 24 au 28 Juin 2024

Concombres Bio vinaigrette de Dijon du

chef ‘ '

vﬁ

Saucisse de Francfort* (CE2)

Saucisse de volaille Brandade de poisson Crousty de poulet
Carottes cuisinées CE2
Lentilles aux oignons Salade verte et

1
|
|
1
|
|
]
|
|
]
|
1
i
]
" Gnocchis aux 3 fromages
|
]
|
I
]
]
|
I
]
]
1
1
1
]

(3
Torsades @

9 5] _
@ Camembert Bio @ Emmental

; I
i i
i 1}
Beignet chocolat E Nectarine A a E Pasteque (‘ w Créme Mont Blanc vanille
i i
i ]
1 i

U ——— S—

Pain au chocolat
Fromage blanc aux fruits

Jus d'ananas

=
Ai Produit de saison M CEufs Plein Air \&/ Viande bovine frangaise PeChe Péche responsable
(S b
Agriculture Biologique 'ﬁ—';‘/ Viande de porc frangais & Plat végétarien _‘-) Label rouge

s (/\)
@ Haute valeur environnementale '5(: Appellation Origine Contrélée @ Indication Géographique Protege @  Région ultrapériphérique

—rg

VENDREDI

O Appellation Origine Protégée

@ Produit local

CE2 Certification environnementale de
niveau 2
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ARTAGE / PRO

(]
“~ Scolarest

i
i
i

Croc au fromage

Petits pois carottes

Yaourt sucré

Abricot

bY ]

54

)
@

Produit de saison

Agriculture Biologique

Haute valeur environnementale

bS]

b
Yizsx/
!, Aa 5,
Ac Appellation Origine Contrélée

CEufs Plein Air

Viande de porc frangais

MERCREDI

Melon

54

N
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Semaine du 1er au 05 Juillet 2024

JEUDI

=

Q

Sauté de beeuf jus aux herbes

Fricassée de dinde & la provengale

Purée de pommes de terre Bio

Courgettes Bio au gratin

et

Blé CE2

/{
VENDREDI

Rosette et cornichon*
Roulade de volaille et cornichon

i i
i i
i i
1 I
i i

i
i Salade verte i
i I
i i
1 1
i i
i i

Biche de chévre

e

Flan nappé caramel

id

Nectarine

Brioche
Lait nature

Péche

@

Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

Indication Géographique Protégé

b}
PéChe

Péche responsable

’;’) Label rouge

@ "/ Région ultrapériphérique

O Appellation Origine Protégée

@ Produit local

CE2 Certification environnementale de
niveau 2



