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LUNDI MERCREDI

Carottes rapées Bio vinaigrette

balsamique du chef

~ LE MENU DE LA SEMAINE _
Semaine du 06 au 10 Janvier 2025 h
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Saucisse de Francfort ketchup . g
Samoussa aux légumes + sauce a

Sauté de boeuf sauce kokinisto
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Filet de colin sauce citron
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Pommes vapeur persillées

part
Saucisse de volaille ketchup
Carottes cuisinées Bio Courgettes persillées
et Torsades Bio et
Lentilles Riz
Petit suisse aromatisé Mimolette

Chanteneige Bio

o

Clémentine 6 i

Velouté aux fruits

Flan chocolat

Galette des Rois

Galettes aux céréales
Petit suisse aromatisé

Jus d'orange
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Saucisson a l'ail cornichon

Roulade de volaille cornichon

Tortellonis Bio provencale

Fromage blanc et coulis fruits
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Péche responsable
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Semaine du 13 au 17 Janvier 2025
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Semaine du 20 au 24 Janvier 2025
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
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Macédoine mayonnaise Salade coleslaw Bio

Pommes vapeur persillées
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e i | &.‘.@ 9 R6ti de porc sauce chasseur | |
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Pizza au fromage | Filet de lieu sauce aurore | Filet de poulet sauce paprika &_{% jEs | Knack végétal Bio ketchup |
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Fromage blanc sucré
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Flan vanille : Ananas ! Orange Eclair au chocolat ! Clémentine :
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Gaufrettes vanille
Yaourt sucré

Compote
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Semaine du 27 au 31 Janvier 2025

MERCREDI
XNoupel an chinois

Salade de riz nigois

Ravioles du Royans sauce creme

emmental comté
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Bolognaise
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Boulgour Bio

Torsades Bio
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Petit suisse aromatisé Bio

Liégeois chocolat
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Moelleux chocolat

Lait
Clémentine
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Semaine du 03 au 07 Février 2025
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Chandeleur

Filet de lieu sauce basquaise Lasagnes de légumes Bio

Pain au lait
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes rapées Bio vinaigrette

balsamique du chef

Fricassée de porc sauce charcutiére

Fricassée de dinde sauce
charcutiére
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Fromage blanc et coulis fruits
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Croissant
Petit suisse

Jus d'ananas
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LUNDI MARDI

Betteraves Bio vinaigrette
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Semaine du 17 au 21 Février 2025

MENU DE LA SEMAINE _
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VACANCES SCOLAIRES

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Roulade de volaille cornichon
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Couscous Tarte fromage

Gratin de coquillettes Bio aux dés de

jambon

“““““““““““““““ Gratin de coquillettes Bio aux dés de

dinde

Légumes couscous / Semoule Julienne de légumes / Riz
. terre Bio
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| Créme dessert vanille | Ananas H Pomme | I Yaourt 2 vaches framboise Bio | .
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Brioche ! Pain ! Madeleine Pain au lait Pain
1 [}
Yaourt sucré i Croc lait E Yaourt a boire Petit suisse Emmental
1 3 ) 1 / L
Fruits secs I Pomme ( J l Clémentine Compote Banane
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Saucisse de Toulouse
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Saucisse de volaille

Carottes cuisinées

et

Lentilles

Camembert Bio

Mousse au chocolat

Croissant

Petit suisse

Jus de pomme

Produit de saison

Agriculture Biologique
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Carottes rapées Bio

Tortelloni Bio sauce provencgale

Tarte aux poires

Pain
Vache qui rit
Banane
n CEufs Plein Air

i
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Semaine du 24 au 28 Février 2025
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ESChe

Filet de lieu sauce créeme ciboulette
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Bolonara

Purée de brocolis

Macaroni Bio

Yaourt fermier Bio

Cantal
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Clémentine

Flan nappé caramel

Moelleux chocolat noisette

Lait nature

Compote

Galettes aux céréales

Fromage blanc

Jus d'orange
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@ Plat végétarien

ndication Géographique Protégé
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=~ Région ultrapériphérique

—

VENDREDI

Crépe au fromage

Haricots verts Bio / Pomme de terre

Petit suisse

Ananas au sirop

Petits beurre

Yaourt aromatisé

Pomme

Appellation Origine Protégée

@ Produit local



