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Chou rouge au mais

Estouffade de boeuf sauce poivre
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Brie Bio
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Velouté aux fruits
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Madeleine

Fromage blanc
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Fricassée de porc provencale Choucroute

Sauté de boeuf sauce paprika

Fricassée de dinde provencale Choucroute volaille
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Taboulé

Saucisse de Toulouse
Saucisse de volaille

Carottes Bio / Lentilles

Liégeois chocolat
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Semaine du 24 au 28 Mars 2025
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Boulettes végétales réties Bio sauce
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Emincé de poulet sauce marengo

Parmentier poisson

Blé Bio aux petits légumes

Salade verte

Yaourt aromatisé
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Nuggets volaille plein filet mayonnaise Pizza au fromage Sauté de boeuf sauce pizzaiollo Bolognaise
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Scolarest Semaine du 07 au 11 Avril 2025
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Lasagnes de légumes Bio i Emincé de poulet sauce provencale : Boulettes de soja sauce curry Filet de saumon sauce paprika :
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Croissant
Petit suisse

Jus d'ananas
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P Semaine du 14 au 18 Avril 2025
Scolarest P
VACANCES SCOLAIRES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

I [ Il 1 [ [}
] 11 11 11 11 1
I 11 Il 11 1 I
] 11 11 11 11 1
I 11 1 11 [ [}
] 11 11 11 11 1
i L o i P i
I Tarte fromage ! :Boulettes végétales Bio sauce basqualse: ! Paélla i Sauté de beeuf sauce chasseur b Filet de colin sauce curry :
I 11 1 11 [ [}
] 11 11 11 11 1
I 11 1 11 [ [}
] 11 11 11 11 1
I 11 1 11 [ [}
] 11 11 11 11 1

|} | | ]

1 11 : 1 11 11 :
1 11 [ | 11 [ [}
1 11 [ | 11 11 [}
| | o ) | i |
! Haricots verts / pdt Bio i Frites i Riz paélla i Courgettes / Semoule Bio || Piperade de légumes / Macaroni Bio |
i i i i | i
1 11 [ | 11 [ [}
1 11 [ | 11 11 [}
1 11 [ | 11 11 [}

Camembert Bio
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Brioche i i Pain aux céréales Pain d'épices Pain & confiture i i Pain de campagne i
11 11 I
Yaourt sucré i i Gouda Yaourt & boire 3 Petit suisse i i Emmental i
Fruits secs i i Cocktail de fruits Orange : i B Compote i i Banane i
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Semaine du 21 au 25 Avril 2025

VACANCES SCOLAIRES o (
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CEuf dur mayonnaise
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Pizza fromage Couscous poulet Sauté de beeuf sauce pizzaiolo Filet de poisson pané sauce tartare

Salade verte Semoule / Légumes couscous Carottes cuisinées Bio / Riz Pommes pins

Yaourt sucré Bio Mimolette Petit suisse sucré
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Tarte aux poires Orange lle flottante Pomme
Pain de campagne Moelleux chocolat noisette Pain & confiture Pain aux céréales & barre de chocolat
Vache qui rit Lait nature Fromage blanc Yaourt aromatisé
Fruits secs Compote Jus d'orange Jus d'ananas
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Semaine du 28 Avril au 02 Mai 2025
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Concombre vinaigrette du chef

BSChe

Calamars sauce tartare

Saucisse de volaille ketchup Sauté de veau sauce forestiere

Conchiglioni Bio sauce emmental
gorgonzola

Lentilles aux oignons Gratin courgettes / Blé Purée pdt Bio

Brie Bio Petit suisse fruits Bio Vache qui rit
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Tarte normande Compote Banane

Créme dessert chocolat

Pain

Samos

Fruits secs
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